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O Menu Criado para o Langcamento do Novo Cardapio

do Hotel Holidayinn Manaus
TS JANTAR DIA 16 MARCO DE 2012

O Palmito

Creme de Pupunha com Carne Secae Ovo de
Galinha em Crosta
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O Tambaqui

Na chapa com banana ao molho de tucuma com
Camarao e Pequeno Risoto Naia
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O Pato

Mini Paupiette ao funghi,mousseline de batata
doce

**

A Degustacao de Sobremesa

Creme Brule de Chocolate,Cromesqui Romeo e
Julieta ,Mini creme de Papaya e Raspadinha de
Cupuacu
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Café

E Biscoitos Amaretto da Casa
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A Gastronomia

Para que todos os hdspedes e visitantes se sintam
em casa, o Bar e Restaurante Naia, homenagem a
uma famosa lenda amazonense, mescla ingredientes
brasileiros a receitas consagradas
internacionalmente.O preparo cuidadoso dos pratos
alia sofisticacdo e sabor em um menu especialmente
desenvolvido pelo Chef Audila Sampaio.

Desfrute dos prazeres da alta gastronomia em
ambiente agradavel e relaxante, com um
atendimento atencioso e eficiente.
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No Restaurante Naia, localizado no piso térreo do
Hotel vocé encontrard um atendimento de altissima
gualidade e sabores que vao proporcionar uma
experiéncia unica.

Para reservas de restaurante, entre em contato: 092
3182 0100



http://www.holidaymanaus.com.br/gastronomia_manaus/restaurante_naia

PENNE COM RUCIIT A TOMATE SECO E S.
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